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GESCHICHTE DER TRATTORIA

Das Gebaude, in dem sich die ,Trattoria” befindet, hat eine lange Historie:
Bereits 1877 wurde das Haus an der Miinchener Stralte zum ersten Mal urkund-
lich erwahnt. Ein Gasthaus wurde 1884 eroffnet, damals mit Fremdenzimmern,
die allerdings 1990 in Wohnungen umgewandelt wurden. Viele Immobilien rund

um die ,Trattoria” sind eng mit dem Landsberger Klaus Tronsberg verbunden,
der nicht nur ihr Eigentimer war, sondern darin ab 1969 eine Diskothek betrieb,
die das Nachtleben in der Lechstadt pragte.

Der Name des Tanzlokals anderte sich mit schoner Regelmaligkeit (,Here
Club”, ,Upperside” und ,M1"), aber auch durch den Abzug der amerikanischen
Soldaten wurde das Nachtleben in Landsberg ruhiger. Die Zeit der wilden Nachte
und Diskotheken war vorbei. Im angeschlossenen Restaurant versuchten sich
diverse Betreiber, bis 2003 Salvatore Mennonna und Salvatore Pisano die
JTrattoria Italiana"” eroffneten. Mit ihrem Konzept mochten sie nicht nur die
kalabrisch-italienische Kiiche nach Oberbayern bringen, sondern auch das Flair
und Lebensgefiihl vom Stiefel Europas. La Dolce Vita in Landsberg am Lech ...







Wochenkarte

APERITIVO / Aperitiv

MAREINIE(bianco  FOSS 0t ARy it eae b s sais e e oe Sl s da s i o 5.80
SHERRY. (medium, dry) i ci s s s e vsiren sim e voe Sels s A 5.80
CEAMPARINOrange tSoda)iinat: s, s et st KoY [ P e R 7.90
PROSECEO— APEROE are- st sl S oo S Q0G| R e 6.40
PROSECGCO=LCRODBPING: e S s e e 20l it 6.20
PROSECEO L nr R e e yA el B e ST 6.20
SRR s remiede T S o R N e s e e B ONel e e s o 750
CGREPING@alkoholfrels . i e e = [ Ga[PiNet s e 3.90
G O T s, T A e e BO et = 6.00
HUGO alkoholfreit:. o= .. v e Ao i 30l F ki 6.00

Unsere Koche stellen die Speisen fiir die Wochenkarte nach saisonalen und
regionalen Gesichtspunkten zusammen. Ob edle Salzwasserfische, hoch-
wertiger Buiffelmozzarella oder schwarze Triffel — wir kombinieren feinen
Geschmack mit erstklassigem Fleisch, Fisch und Meeresfriichten.

Die Wochenkarte soll durch italienische Leidenschaft fiir gutes Essen immer
wieder aufs Neue zu einem spannenden kulinarischen Erlebnis werden.
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ANTIPASTI / Vorspeisen

ANTIPASTOIDELBUEEET s s e o e e Lt nach Grolte
gemischte Vorspeisen vom Buffet 1,2,3,4,5,6,7,8,12,16, 20, 21

GARPAGEI@ D E O G B e e e 14.00
mit Pilzen, Grana Padano & Basilikum

GARPAGCI@BISSALMON Er st o e e e e 14.50
von frischem Lachs 2

PUNESDFEIEEBEO-AL-BAESAMIC Ok i e i i e 14.00
Rinderfiletspitzen in Balsamicosauce auf Rucola
PROSCGIUTTOMABEAZGHIOTTON AT = s e e o e 14.00
Parmaschinken mit Mozzarella geftllt und gratiniert auf Salatnest s
BRUSCHETTACSTK o s 15 e s i S S e o e e 3.00

mit Tomaten, Grana Padano, Knoblauch auf Rucola

Carpaccio di salmone (vom frischen Lachs) oder Prosciutto alla ghiottona
(Parmaschinken mit Mozzarella) sind kostliche italienische Schmankerl,
mit denen eine Mahlzeit stilvoll eroffnet wird.

An unserem Buffet finden sich weitere Antipasti, die jeden Morgen mit frischen
Produkten zubereitet werden. Dabei achten wir auf saisonale Besonderheiten
und reichen dazu unser Weibrot, das taglich im Haus gebacken wird.

- 06 -




ZUPPE / Suppen

ZP PP P ES B e o o S e T 7.20
Fischsuppe 3,7, 8,12,16, 20

ZUPPASDEEAGEIOLEIFALLAC AIFABRESE:. . vt e e e 6.40
pikante Bohnensuppe mit Speck s

MIINESTRR@N Bt 0 ol i e e i el 6.10
GemlUusesuppe 4

CREMAFDEROM@BDORE; . s k. et et L e o e 6.10

Tomatencremsuppe 2

INSALATE / Salate

ENS AEATASVER D E- b e e e R 6.80
griner Salat

EINSAEATA MISTA - i v e s e i e i s e e sl e 7.70
gemischter Salat

INSARFAFASP.O MO DOROF: o - o aal ol Siman s i A i s e s 7.70
Tomatensalat mit Zwiebeln

N S A A A N Z A R D A s o T T i e o e Vo o A RS S S S 10.50
Thunfisch, Ei und Zwiebeln

LN S A AT A A B A S s e e e L s L s M e 11.30
Mozzarella, Thunfisch, Formvorderschinken

INSAITATAYCAPRI @G| @S A S s faiia et s i i 1136
Formvorderschinken, Kase, Ei und Artischocke

INSAEATAID ELPACEAS Al sy sty e, b o e 11.80

mit allem 1,6

INSAEATAID SR @ E)| FABSR S s e S it o i e Dty 12.00
Rucolasalat mit Grana Padano und Tomate

- 07 -
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RISOTTO / Reisgerichte

RIS OO A PO R N s s o e T A e S 15.00
mit Steinpilzen 2

RISOTTOMARESS S i, b e, T i T e i pe i s 15.00
mit Meeresfrichten 2,12, 16, 20

RISOELO:SAEMONEE RUCO LA . b sk el s i e 15.00
mit Lachs-Sauce und Rucola 2

Unsere Pasta wird teilweise selbst hergestellt und mit Zutaten nach
traditionellen Rezepten von der Oma veredelt. Dabei verwenden wir aus-
schlieflich Eier von freilaufenden Huthnern aus Weil. Das Fleisch kommt
von Ziichtern aus Deutschland und wird ebenso wie Obst und Gemtise
frisch angeliefert.Bei der Kombination unserer Speisen arbeiten wir ohne
Geschmacksverstdarker oder Zusatzstoffe. Aber dafiir mit besonderen
Gewtirzen und Krautern, die den Einfluss der kalabrischen Kiiche erlebbar
machen. Beispielsweise sind unsere Salsiccia und Minestrone ganz
besondere Kreationen mit langer italienischer Geschichte.

Gerne bereiten wir auf Wunsch auch eine kleine Portion zu.

- 08 -




PRIMI PIATTI / Teiggerichte

S P AGE BTN ARG 1 i A s e e e B R ey s 9.50
mit Tomatensauce 2,4

SPAGHEERIEBOEGGNESE: i ae a5t 07 S sai s s i 10.70
mit Fleischsauce vom Kalb und Rind 2,4

SPAGHETEIEAELOSS COGLEI O . cinsithis v v ires e ciire b vt S g i 13.60
mit Meeresfriichten in Tomatensauce 1,7, 8,12, 16, 20
EEREEEEHNEA|SP.ORE@[IN |z rm s st Sl e s ets il s 12.90
mit Steinpilzsaucen, 2,4

EEEESECINESAEMONEE RIUEOIEA L ar e miaee e s 13.10
mit Tomaten und Rucola in Lachs-Sahnesaucen, 2,4

EETREUCEIN EIERAPANES Egseacs it iy S s o i i e 12.40
mit frischen Tomaten, Grana Padano, Knoblauch und Basilikum 1,2
HAUSGEMACHTE TORTELLONI DI MAGRO ....ccvveviveieinen 14.50
mit Blattspinat und Ricotta geflllt in Butter und Salbei gratiniert 1,2
HAUSGEMACHTE TORTELLONI ALLA BOSCAIOLA................. 15.10
mit Blattspinat und Ricotta gefillt in Steinpilzsaucen,2,4

EE@RIGE XIS ENI A S SATRA NN At s riieate 20 - ot dss it il o8 52550
mit Formvorderschinken und Sahnesauce 1,2

HAUSGEMACHTE LASAGNE ALLA ROMAGNOLA.................. 12.50
vom Kalb und Rind und hausgemachten Nudelblatter 1,2, 4

PENNEEEE-A B O LIV EINERE & it s Smiviieegr i e St 2o 1226
mit schwarzen Oliven in Tomatensauce 2,7,4

PENNEREEENAX @S 25 s s i rE e S e s o e 1226
mit Paprikacremesauce 2

PENNEISEE CONTADINA - i E e e Sl R e 12.20
mit Bohnen, Spinat und Tomatensauce 2,4

GNOGEHI*SORRENTINAL Tt baahry Bt e el b b ot 13.30
mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum a

GNOCCHI Al PORCINI E POMODORINI . 14.10
mit Steinpilzen und Kirschtomaten 2, 4

GNOCCHITGRATIHNATAE S et e et sle e mlbe b ) e 13.30
mit Tomatensauce, Pesto und Grana Padano gratiniert 1,2, 4
HAUSGEMACHTE STROZZAPRETI ALLA FIORENTINA............ 12.80
mit Gorgonzola und Blattspinat 1,2

HAUSGEMACHTE STROZZAPRETI ALLA ROMAGNOLA .......... 12.80

mit Speck und Tomaten-Sahnesauce 1,2, 4

- 09 -

Legende Seite 17




Legende Seite 17

PIZZE DELL X CASA [ Bizig

MARGHERIRAR =S 2o Sy S s et | e e S s g S 8.90
mit Tomaten und Kase

INAPE I SETAINARACE 2l oshe -t o ab ok S s A i o 11.80
mit Tomaten, Kase, Sardellen und Oliven 7

SAIPAMES Sttt Sl e e =l e el S e et A ety 9.80
mit Tomaten, Kase und Salami

EUNG@H = T s e s, T o S et e B e S e s 9.80
mit Tomaten, Kase und Pilzen

R AT RO R A s e 0 T o S e el SR i 8 5 el 14.80
mit Tomaten, Kase, Parmaschinken und Rucola s

ROMANA S #s, s, U CE St IR 8 ot pls T st Pl s 11.30

mit Tomaten, Kase, Salami und Pilzen

REGINIAE ] h=e vt ol St et e s il bl ip e e e o 11.30
mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken und Pilzen

Sl

Unsere Pizzen sind Uber den Landkreis hinaus bekannt, denn sie sind
nicht nur mit erlesenen Zutaten belegt, sondern auch ausgesprochen
grofziigig bemessen. Selbstverstandlich stellen wir den Teig selbst her und
backen jede Pizza traditionell im Steinofen. Gerne kombinieren wir die
Zutaten nach den individuellen Wiinschen unserer Gdaste.

Gerne bereiten wir auf Wunsch auch eine kleine Portion zu.

- 10 -
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11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

RPIZZE BEL A CASA ./ BizZ3a

R @ ES B et e e 12.60
mit Tomaten, Kase, Zwiebeln und Speck

CARRICEIOISAT st - L b st ok e oid Sl B 12.80
mit Tomaten, Kase, Salami, Formvorderschinken, Pilzen und Peperoni
@CIATBER@SSIING @ N[ o=l St et o He Ao i S e 12.80

mit Tomaten, Kase, Pilzen, Oliven, Formvorderschinken und
Artischocken 7

BIFAVI@|FAS S et Rseantagath i g Ao b a i Erien sesndln T A 13.10
mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken, scharfer Salami und
Zwiebeln

I AVNATT e e et e o e A T e 10.70
mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken und Ananas
QUIATEIREEEORMAGGE FE e U o Lo e 13.30
mit Tomaten und vier verschiedenen Kasesorten

RIS EAG Sk tun 2 A o ol b S TN 5 o S s S 13.80
mit Tomaten, Kase, Zwiebeln, Thunfisch, Kapern und Sardellen

L Y 13.30

mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken, Artischocken, Pilzen,
Paprika und Oliven 7

SAEMONEE RUCOLA: 5. s it e a S arnan S 2l 14.80
mit Tomaten, Kase, Lachs und Rucola

NVIARES s aeitind e o B b LS e e R e e U 14.00
mit Tomaten, Kase, Knoblauch und Meeresfriichten 7, 8,12, 16, 20
GAMBERI NS e et tnr e s m o SN et el 14.00
mit Tomaten, Kase, Knoblauch und Shrimps

TONNOf A=l e e e e S b i b sl 4 13.30
mit Tomaten, Kase, Thunfisch und Zwiebeln

TWITRE); sisone e it S bl SeiiaSige Ui ipld S domeii e 14.80
mit allem 7

CALZENERT e mn i i s A et S A T S S 13.30
mit Tomaten, Kase, Salami, Formvorderschinken und Pilzen
GORGONZO|SAES PINAGHES e e Lot s 13.30
mit Tomaten, Kase, Gorgonzola und Spinat

VEGETARIANAS el t=Ea o dgead estir il oo i b b 14.80

mit Tomaten, Kase und verschiedenen Gemusesortenz

RS
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PIATTI DI CARNE / Fleischgerichte

PIGCEATAZAL I ZASNIIFANES B s e o e e S 23.50
panierte Kalbsmedaillons auf Spaghetti in Tomatensauce 1,2,3, 4

SCALOPPINE Al FUNGHI MISTluiiiiiiiiieieannsns 250t 25.40
Kalbsmedaillons mit verschiedenen Pilzen 2,3

SCALOPPINETAEEATC APRESE: . i o st 250 gaiem 25.40
Kalbsmedaillons mit Tomatenscheiben und Mozzarella 2,3
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ...ccoiiiiieeeennens 250 g 25.40
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei 2, 3,8

ElEEEIOVAEEA G RIGEEA e e e A0 sl 33.30
Rinderfilet vom Grill

EILEREGIANPERES Sk ronesimiefie w2 = aonoy 300kt 34.80
Rinderfilet in Pfeffersauce 2,5

FILETTO Al PORCINI E GORGONZOLA.............. 300G =it 36.80
Rinderfilet mit Steinpilzsauce und Gorgonzola 2,4

EIHEREOSAIEE:GI @ EEEASs s ate e ol e i 300 et 34.80

Rinderlende mit Zwiebeln

COTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA .......... 00T e 28.20
Lammkrone vom Grill

COTOLETTE DI AGNELLO ALLA CALABRESE..... 8010)e) saati o 29.70
Lammkrone mit Oliven und Paprika in scharfer Tomatensauce s,7

ST ONE

<) B
o L ]
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PORTATA PER 2 PERSONE / fur 2 Personen

CHATEAUBRIANDAD .S, dsassrereinss fiee cti e skosiianes AR Vol e 90.00
mit gegrilltem GemUse und Kartoffeln

PESEEMISTOFAEEARGRIGIEIAN: o rr ne o i i i 72.00
gemischte Fischplatte vom Grill 12,16, 20, 21

ZE PPALR PR E'S GEv:: = tisiicesimaca by To AT e n i e e 66.00
italienische Fischsuppe (Bouillabaisse) 3,12, 16, 20, 21

Unser ,,carne® beziehen wir ausschlieflich von ausgesuchten Betrieben
in Deutschland, mit denen wir schon seit Jahren zusammenarbeiten.
Ob Rinderfilet, Lammbkoteletts oder Kalbsmedaillons von der Lende —
unser Anspruch an alle Fleischprodukte ist hochste Qualitdt.

Dazu servieren wir frisches Gemiise und Kartoffeln.

-13 -
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SAEMONEALERFA GRIGLE FAT Z= vt st e e e S ekt 27.70
Lachs vom Grill

SAEMONE MEBITERRANEAT S5 i 5 i sy s e s 28.70
Lachs auf Zucchini, Kartoffeln und Kirschtomaten

SCAMPEGRIGE AT s e s i S sl i T 30.40
Scampi vom Grill 21

SCAMPLALLEA CREMA ... il S o R e el i 30.90
Scampi in Prosecco-Sahnesauce und Knoblauch 2,3, 21

SCAMBLAL MINO, 5l ] e e R s e S e e e 30.90
Scampi in WeiBweinsauce 2,3, 21

GATAMARIFALEIEAS G RI G A S R e o s o 26.10

Tintenfische vom Grill

GALAMARE FRIFE s s otiem s mternd Lo s o i e 26.10
Tintenfischringe frittiert 2,3

GAEAMAREAEEASSNVORINESE stmie 3 o e e e e 26.10
Tintenfische mit Kapern, Oliven und Sardellen in Tomatensauce 4,7

Fisch wird bei uns frisch angeliefert. Die Calamari kommen aus

Patagonien und bei den Scampis verwenden wir ausschlieflich unbehan-
delte Freshwater U5 Scampis von bester Qualitat. Unser Personal informiert
gerne dartiber, welche verschiedenen Fische die Kiiche vorrdtig hat. Unsere
Fischgerichte servieren wir mit Reis und Blattspinat.

VN




Nachspeisen

DESSERT / Nachspeisen

R R e R e e R A R T ol o o 8.50
GREME GARAMELq, 2w isimasensimsiian (o, o, S an s oy g 8.50
RANINAFE OFFTA=2 ¢t 3 i e SO e St Sie ook ol S, el o 8.50
MOWSSEIALLCIOCCOLATO 2t st st T e s e 8.50
GELATOMISTO-(3 Kugeh) ..ok el iiae e e ol e 6.00
AEEOGATQ s it . e e e e e s B 4.90

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Tiramisu, Panna cotta, Mousse al cioccolato und viele andere Kostlichkei-
ten werden von unserer Kiiche selbst hergestellt — auch hier verwenden die
Eier von freilaufenden Hiithnern aus Weil. Die stiSen Verfithrungen stehen
symbolisch fiir italienischen Lebensstil und dolce vita. Dazu einen edlen
Grappa oder einen frisch gebriihten Espresso — so lasst man in Kalabrien
eine Mahlzeit ausklingen.

-15 -
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PILS VOM FASS
HELLES VOM FASS

SCHNITT VOM FASS
EXPORT DUNKEL
RABEERS = e e e T

WEINSCHORLE
TAFELWASSER
TAFELWASSER
TAFELWASSER

Legende Seite 17

Augustiner:
BrauMiindven
gegviindet 1328

KALTE GETRANKE

(O)-BJ0) e e 4.40
O30 henmas: 4.40
025 lesiee: 3.50
QRS OR St 4.40
O S0 o 4.40
OES0RlE e 4.70
055 @R/t o 4.60
025 05l 4.60
BSTOHE o 4.60
Q50 4.10
O SO e 6.70
Q) i 5 2.50
560312 T 3.80
THOIORE s 4.80

| BRAUHAUS

RIEGELE)

Privatbrauerei
seit 1386

WETSSBIER PN KIEIE et s i ey 0.50 ... 4.60
EEHGERESAVYETSSBIERS ot e QB0 F 470
ALKOHLFREIES WEISSBIER ................. 0.501.... 4.70
MOZARTQUELLE mit/ ohne Kohlensaure....0.751.... 5.90
MOZARTQUELLE mit / ohne Kohlensaure....0.33 [.... 3.20
QRIGINALSPEZ] io,an st St Bt Q507 4.10
@OITA To, 115 6. LT L T L L Ian i e (S 7| =RE 4.10
ORANGEN LIMO i smer S it S 05505 et 4.10
TIONIC WATER 926 s e DB e et s i QP OIS EZ N6 0
BITFFER-LEM@N o, steiics e s e 02015253266
RE A B A R BE RS A T e e 0.251....3.40
APEEESAE R IS S e i OR5R 5340
JORANNISBEERNEKTFAR SEI e St 02543240
MARACH AN E K TA R e Q251 N340
ORANGENSARR & s s o e e 0250340
SAERSEE ORIE=reatal S et n i 0.501....4.20
e




EAPPIEE NG R By St id i Lol e g 3.10
A ERREo A e L T L A 2.90
ESPRESS Ofosimesiatian (2 CHe e e e 270

Kaffeespezialitaten

B e

LEEE Aot i bt e i et 3.00
FATTTETMACEHIATO 0 .. it s e L e 8550
HEISSE-SCHOKOEABE St e e s i 3:50

Ein Cappuccino, Espresso oder Latte Macchiato rundet eine Mahlzeit vortrefflich
ab. Der Duft von frisch gebrithtem Kaffee aus aromatischen Arabica-Bohnen, der
durch unser Lokal zieht, gehort einfach zur italienischen Lebensart.

1 Eier / 2 Milch / 3 Gluten / 4 Sellerie / 5 Senf /

6 Fisch / 7 geschwarzt / 8 Konservierungsstoff /

9 Chinin / 10 Koffein / 11 Farbstoff / 12 Krebstiere /
13 Erdniisse / 14 Formfleisch /15 Soja /

16 Schalenfriichte / 17 Sesamsamen /

18 Schwefeldioxid / 19 Lupine / 20 Weichtiere /

21 mit Wasserzusatz




ROTWEINE

HAUSWEIN PRIMITIVO 1s....... 0.25 |2k 6.40
MIE R @ e e e e e o O 255 H 6.40
CHIEANT e s e e e 25 6.00
FAMBRUSEONs . o0 s 0258 az 5.80

WEISSWEINE

HAUSWEIN TOLAl 1s............. iidss e 6.40
CHARDONNAY- 185k e s B 6.00
VINO FRIZZANTE 1s.............. A5 T 6.00
FRIZZANTINO SUR 1s............. BRI o 6.00
ROSE.ab.L o o e St 0/25 a2 6.00

Auf unserer Weinkarte finden sich die idealen Begleiter fiir unsere stidlan-
dischen Kostlichkeiten. Wir beraten unsere Gaste gerne bei der Auswahl von
Weinen aus den verschiedenen italienischen Regionen und Anbaugebieten.
Flir besondere Anldsse haben wir edle Weine im Keller, die nicht auf der Karte
stehen. Lassen Sie sich von unserem Personal eine spezielle Empfehlung

prasentieren.




WHISKY

CHIVASIREGAL- . o e ok dic| st 7.40
JOENNYSWALKER (o1 oo Vel 4.70
JIIMAIBEAIMIS S oSt - o et 4 el 4.70
JACKEDANIEL SIS e r e diclaisii 7/4110)
SPIRITUOSEN
GRAPPAES e ey 5 e T e rClEe 4.40
HIMBEERGEISHR: <. -t 2 4cl...... 4.20
WITEVAIMIS B RINERe SRt et Arel 7 4.20
LIKORE
AMARETRT Oleiestelismitiainr -t b el b 4.20
SAMBIICAL T iaee sl Aicl i 4.10
RIMONEEELOT, e ot e o Acliae.; 4.70
BAEEY-StAml s e oSy S e v Zel 4.80
FRANGELICO Haselnuss ............ el 4.80
BITTERS
RANMAZZ OISt e aa S aote Sty Aieligs 4.40
AVERNA =z e i s Aecl-iiaen 4.40
EERINEI 2ty maaiia b i e Aic|l 4.20
CYINARE s Asrr o e s e Arela o 4.20




J BENVENUTI!

Verbinden Sie sich mit unserem WLAN.
Unser WLAN-Passwort: Tratte1234
Guten Appetit & viel Freude beim Surfen!

LIEFERSERVICE

Gerne liefern wir alle Gerichte auch zu Ihnen nach Hause.
Rufen Sie an: 08191 9734224 oder Whatsapp: 01522 8865424

VERANSTALUNGEN / FEIERLICHKEITEN

Zudem bieten wir fur Feierlichkeiten jeglicher Art Raumlichkeiten ftir bis 100 Personen.

Italienische Kiiche vom Buffet oder d la carte. Unser Team kuimmert sich um einen
reibungslosen und erstklassigen Ablauf der Veranstaltung. Gerne erstellen wir IThnen
ein unverbindliches Angebot. Buon appetito und ,a Roma!*

TRATTORIA ITALIANA LANDSBERG
MUNCHENER STR. 1
86899 LANDSBERG AM LECH

You
TELEFON: 08191 9734224 n e
WWWTRATTOR'A—LANDSBERG DE Finde uns auf den Sozialen Netzwerken

Scan our English menu





