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GESCHICHTE DER TRATTORIA

Das Gebaude, in dem sich die ,Trattoria” befindet, hat eine lange Historie:
Bereits 1877 wurde das Haus an der Miinchener Stralte zum ersten Mal urkund-
lich erwahnt. Ein Gasthaus wurde 1884 eroffnet, damals mit Fremdenzimmern,
die allerdings 1990 in Wohnungen umgewandelt wurden. Viele Immobilien rund

um die ,Trattoria” sind eng mit dem Landsberger Klaus Tronsberg verbunden,
der nicht nur ihr Eigentimer war, sondern darin ab 1969 eine Diskothek betrieb,
die das Nachtleben in der Lechstadt pragte.

Der Name des Tanzlokals anderte sich mit schoner Regelmaligkeit (,Here
Club”, ,Upperside” und ,M1"), aber auch durch den Abzug der amerikanischen
Soldaten wurde das Nachtleben in Landsberg ruhiger. Die Zeit der wilden Nachte
und Diskotheken war vorbei. Im angeschlossenen Restaurant versuchten sich
diverse Betreiber, bis 2003 Salvatore Mennonna und Salvatore Pisano die
JTrattoria Italiana” eroffneten. Mit ihrem Konzept mochten sie nicht nur die
kalabrisch-italienische Kiiche nach Oberbayern bringen, sondern auch das Flair
und Lebensgefiihl vom Stiefel Europas. La Dolce Vita in Landsberg am Lech ...







APERITIVO / Aperitiv

MARTINI (bianco, rosso, dry)..ccceeeveeeieieencnennnnn. e [N e e 5.00
SHERRY (medium, dry) «oceeeeiiiiiiiiiiieieeceeens S 5.00
CAMPARI 11 (Orange-, S0da) .ccoeveveiieneinreninnnanns e il = 7.10
PROSECCO - APEROL 11ucuiiiiiiiiiiiieieeeeceee 2A00EllEc oa5mmadBoade 5.60
DROSECECO] . shrewtt o ol bWt 8 0 L 0 Gl 5.40
o 1 70 O P W ° - o e 20cl / 40cl ...... 4.40 / 6.50

Unsere Koche stellen die Speisen fiir die Wochenkarte nach saisonalen und
regionalen Gesichtspunkten zusammen. Ob edle Salzwasserfische, hoch-
wertiger Bliffelmozzarella oder schwarze Triiffel — wir kombinieren feinen
Geschmack mit erstklassigem Fleisch, Fisch und Meeresfriichten.

Die Wochenkarte soll durch italienische Leidenschaft fiir gutes Essen immer
wieder aufs Neue zu einem spannenden kulinarischen Erlebnis werden.

- 05 -
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Antipasti / il Pane

ANTIPASTI| / Vorspeisen

ANTIPASTO DEL BUFFET ... .ol oo it cieeie s emncann e nach Grolle
gemischte Vorspeisen vom Buffet 1,2,3,4,5,6,7,8,12,16, 20

GCARPACCIO DEINCOACHEE.. . X . i o e S R e 12.50
mit Pilzen, Parmesan & Basilikum

CGARPACCIO BI SAEMONE-. . . .o e o e 13.00
vom frischem Lachs 2

PN S B IR BT O A LR B A S A MG B e 12.50
Rinderfiletspitzen in Balsamicosauce auf Rucola

PROSCIUTTO ALLA GHIOTTONA . . e ieeee e ree e e 12.50
Parmaschinken mit Mozzarella gefullt und gratiniert auf Salatnest s

BRIUIS CE T T A S - o0 e e oo tate he armia e et o e o SO B e e 03.00
mit Tomaten, Parmesan, Knoblauch auf Rucola

Carpaccio di salmone (vom frischen Lachs) oder Prosciuttoalla ghiottona
(Parmaschinken mit Mozzarella) sind kostliche italienische Schmankerl,
mit denen eine Mahlzeit stilvoll eroffnet wird.

An unserem Buffet finden sich weitere Antipasti, die jeden Morgen mit fri-
schen Produkten zubereitet werden. Dabei achten wir auf saisonale Besonder-
heiten und reichen dazu unser Weifsbrot, das taglich im Haus gebacken wird.

- 06 -




ZUPPE / Suppen

ZUPPASBDIPESGCE .. .. o
Fischsuppe 3,7, 8,12,16, 20

TORTELLINIT IN BRODO .etiueintiieeiaeeineeneaneessaneanesaneenseansennens
Tortellini in Kalbsbrihe s, 4

NI SSTTOINIE oo onomiman o N g Aol i i N St S s oy (il | it B
GemiUsesuppe 4

EREMARDEREN @R @ R @ o e e e e e
Tomatencremsuppe 2

INSALATE / Salate

[INSIAEATFARVERDE L . = . - . < e e | 8 b
griner Salat

[INISTAMIEATFASNIISERA = . =ir. . . e i e . it - -
gemischter Salat

INSAEFATFANPOMO DO RO . oo, o oot o s S S et s
Tomatensalat mit Zwiebeln

INSAATA NI Z Z AR D A . o E oot et ea el ane bm maisla S e s e e sl lale e aie
Thunfisch, Ei und Zwiebeln

NS /AL (7 LA e e s Aon s be o St s S e S o o et B
Mozzarella, Thunfisch, Formvorderschinken

LN S A A AN A P R G @S A e e e S
Formvorderschinken, Kase, Ei und Artischocken

LN S A AT A D) L A A S A e el o i brm e o i o el e e bt
mit allem 1,6

NS A AT A D |- R ) 5 A S e e L e
Rucolasalat mit Parmesan und Tomate

- 07 -
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RISOTTO / Reisgerichte

RIS O @ A P @ R G N s o et 13.00
mit Steinpilzen 2

RIS O @ M A R S 13.00
mit Meeresfrichten 2,12, 16, 20

RISOTTO SALMONE E RUCOLA. .ot e eeeeenneeanee 13.00
mit Lachs-Sauce und Rucola 2

Unsere Pasta wird teilweise selbst hergestellt und mit Zutaten nach
traditionellen Rezepten von der Oma veredelt. Das Rindfleisch kommt von
Ztchtern aus der Region und wird ebenso wie Obst und Gemtise taglich
Srisch angeliefert. Bei der Kombination unserer Speisen arbeiten wir ohne
Geschmacksverstarker oder Zusatzstoffe. Aber dafiir mit besonderen
Gewtirzen und Krautern, die den Einfluss der kalabrischen Kiiche erlebbar
machen. Beispielsweise sind unsere Salsiccia und Minestrone ganz
besondere Kreationen mit langer italienischer Geschichte.

Gerne bereiten wir auf Wunsch auch eine kleine Portion zu.

- 08 -




PRIMI PIATTI / Teiggerichte

SPAGHETETIENARGIL I it i o L e 8.50
mit Tomatensauce2,

SPAGHEETEBOLEOGNESE.- . -i." b e o e elie o chaie st b asfina e s i o o 9.50
mit Fleischsauce vom Kalb und Rind 2,4

SPAGHETNIFAEEG-SCOGIIO-. ok = o e ok e s e 12.40
mit Meeresfrichte in Tomatensauce 1,7, 8,12, 16, 20

FERTUCEGINE ATTPOREINI. . o 5 o . o o o e 11.70
mit Steinpilzsaucen, 2,4

FETTUCCINE SALMONE E RUCOLA ..ot 11.90
mit Tomaten und Rucola in Lachs-Sahnesaucen, 2,4

[FEIRMUCEINIE TRAP/ANIESIE 1 oon w05 abBe o0t ok 0t a6 80000 b i Ea Bear e 11.20
mit frischen Tomaten, Parmesan, Knoblauch und Basilikum 1,2
HAUSGEMACHTE TORTELLONI DI MAGRO ...cccovuiiiiininnnnns 13.30
mit Blattspinat und Ricotta gefullt in Butter und Salbei gratiniert 1,2
HAUSGEMACHTE TORTELLONI ALLA BOSCAIOLA................. 13.90
mit Blattspinat und Ricotta gefillt in Steinpilzsaucen, 2,4

@R H SN e NN o ktaahonn: conae oatie sottaac Baaatos ot o 11.10
mit Formvorderschinken und Sahnesauce 1,2

HAUSGEMACHTE LASAGNE ALLA ROMAGNOLA................... 11.30
vom Kalb und Rind und hausgemachte Nudelblatter 1,2, 4

BEINNERIET AL @ L NV E N E R e et 2 e e gl e 11.00
mit schwarzen Oliven in Tomatensauce 2,7,4

PIENINESTRIER N A @IS T S o o e et S e e s 11.00
mit Paprikacremesauce 2

LN N B @ @ N T A B A A L 11.00
mit Bohnen, Spinat und Tomatensauce 2,4

GNOGCEIFSORRENTINA i e e e 12.10
mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum a

GNOCCHI Al PORCINI E POMODORINI ..cueieiiiiieieeieeeeeeaee 12.90
mit Steinpilzen und Kirschtomaten 2, 4

GIN O G C G R AT N AT = e e Tiee e . s o oo e Fele e o 12.10
mit Tomatensauce, Pesto und Parmesan gratiniert 1,2, 4
HAUSGEMACHTE STROZZAPRETI ALLA FIORENTINA............ 11.60
mit Gorgonzola und Blattspinat 1,2

HAUSGEMACHTE STROZZAPRETI ALLA ROMAGNOLA .......... 11.60

mit Speck, und Tomaten-Sahnesauce 1,2, 4

- 09 -
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PIZZE DELLA CASA / Pizza

MARGHERETAL. e o e e e o it 7.90
mit Tomaten und Kase

NAPOLETANA- . . k. e el e et e g e S 9.90
mit Tomaten, Kase, Sardellen und Oliven 7

SABRAME T2, Fr . Sh. o, T i i o R e e S 8.80
mit Tomaten, Kase und Salami

0 N ] o e s e s e s b O o e L i o 8 e 8.80
mit Tomaten, Kase und Pilzen

TRATTORIA . o st ot I ST GRRRN (1 i A 12.90
mit Tomaten, Kase, Parmaschinken und Rucola s

ROMANA T T ST Sni RNt it i s 9.40
mit Tomaten, Kase, Salami und Pilzen

REGI N A e e N 9.40

mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken und Pilzen

Sl

Unsere Pizzen sind Uber den Landkreis hinaus bekannt, denn sie sind
nicht nur mit erlesenen Zutaten belegt, sondern auch ausgesprochen
grofzuigig bemessen. Selbstverstandlich stellen wir den Teig selbst her und
backen jede Pizza traditionell im Steinofen. Gerne kombinieren wir die
Zutaten nach den individuellen Wiinschen unserer Gaste.

-10 -
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11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

PIZZE DELLA CASA / Pizza

) S e T A O O O S O 10.70
mit Tomaten, Kase, Zwiebeln und Speck

CAPRICEIOS AL .ol Al o e e it e e e e 2 10.90
mit Tomaten, Kase, Salami, Formvorderschinken, Pilzen und Peperoni
@ ASRNR @S @ N . o . o T e e e S 10.90

mit Tomaten, Kase, Pilzen, Oliven, Formvorderschinken und
Artischocken 7

DY @ N e e e e R N M O N - Y B = N 11.20
mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken, scharfer Salami und
Zwiebeln

o AV AN o S s 8 1 T T S 8.80
mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken und Ananas

QUATTRO FORMAGG I ..t 11.40
mit Tomaten und vier verschiedenen Kasesorten

RUSTICA ..o it e e e i e e b s et A e 11.90
mit Tomaten, Kase, Zwiebeln, Thunfisch, Kapern und Sardellen

POMPEL- . 2lr.. oot ol i o e s s o i £ s 0 510 T 18 0 T2 11.40
mit Tomaten, Kase, Formvorderschinken, Artischocken, Pilze,
Paprika und Oliven 7

SAEMONEIE R C O A i e T Dl s A 12.90
mit Tomaten, Kase, Lachs und Rucola

[WVAVAY 2 5 A SR S R SR SR MR M S el * e © e e B 12.10
mit Tomaten, Kase, Knoblauch und Meeresfriichten 7, 8, 12,16, 20
GAMBERINIE .. 2l e o arh . o SRS S 12.10
mit Tomaten, Knoblauch, Kase und Shrimps

TONNOT. f . ok i e e T T i T, . T i 11.40
mit Tomaten, Kase, Thunfisch und Zwiebeln

TUTT®, . 2o, o o feles, oo S8 i, ool ol o, S iee 12.90
mit allem 7

CALZONE ~Cm ot o e o b St 05— K T T 11.40
mit Tomaten, Kase, Salami, Formvorderschinken und Pilzen
GORGONZOLA E SPINACH vttt 11.40
mit Tomaten, Kase, Gorgonzola und Spinat

VT A R A DN S e 12.90

mit Tomaten, Kase und verschiedenen GemUsesortenz

— -
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PICCATA ALLA MILANESE .....coiiiiiiiiieieeeene, 300gi=m 22.00

SCALOPPINE Al FUNGHI MISTl. v S00gi. . 22.90
Kalbsmedaillons mit verschiedenen Pilzen 2,3

SCALOPPINE ALLA CAPRESE...cciiiiieeiieiaeiananns SO0 gEa e 22.90
Kalbsmedaillons mit Tomatenscheiben und Mozzarella 2,3
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ....coiieiiiieieenns 300g e 22.90
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei 2,3, 8

FILETTO ALLA GRIGLIA . e eeeeeeenens 300g -t 29.30
Rinderfilet vom Grill

Bl E R @ A L P E P .. el 300 R 29.70
Rinderfilet in Pfeffersauce 2,s

FILEFTOAIRPORCINI-= 2 e e o 300gf = 29.70
Rinderfilet mit Steinpilzsauce 2,4

COSTATA Al PORCINI E GORGONZOLA ............ 300G .ieuenens 24.40
Rinderlende mit Steinpilzen und Gorgonzola 2

COSTATA AELECIPOELE:. . ... e e ies 10109} e 23.90

Rinderlende mit Zwiebeln

COTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA .......... Sl010¥0] e e 25.20
Lammkrone vom Grill

COTOLETTE DI AGNELLO ALLA CALABRESE..... SJ00)a]. A 26.70
Lammkrone mit Oliven & Paprika in scharfer Tomatensauce 4,7

-12 -




PORTATA PER 2 PERSONE / fur 2 Personen

CRATEAUY BRI/ANID 5, 2 0o son0e poos aor 0o8GacHor B060 BHEE 00 Ao 0RE: o5 3RaUoa6a 76.00
gegrilltes Gemuse und Kartoffeln
PESCE MISTO ALLA GRIGLIA ..ceiieee e e 66.00

gemischte Fischplatte vom Grill 12,16, 20

ZC P PATD [P ES G s e e e T o ol e b g e oo m g e e e S 60.00
italienische Fischsuppe (Bouillabaisse) 3,12,16, 20

Unser ,,carne® beziehen wir ausschlieflich von ausgesuchten Betrieben
in Deutschland, mit denen wir schon seit Jahren zusammenarbeiten.
Ob Rinderfilet, Lammkoteletts oder Kalbsmedaillons von der Lende —
unser Anspruch an alle Fleischprodukte ist hochste Qualitt.

Dazu servieren wir frisches Gemiise, Pasta oder Salate.

-13 -
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SALMONE ALEA GRIGLEA .. it o e e e m e e ae e e 23.70
Lachs vom Grill

SALMONE MEDITERRANE A ettt eeeeeieeeeeeeemnanaeneneees 24.70
Lachs auf Zucchini, Kartoffeln und Kirschtomaten

S A B R G R G LA S S (s 26.40
Scampi vom Grill

SCAMB A LA CREMA .. i 26.90
Scampi in Prosecco, Sahnesauce und Knoblauch 2,3

S AN B AL VN L 26.90
Scampi in WeiRweinsauce 2,3

@ AN A R AT B A R L A s 0 - R 22.10
Tintenfische vom Grill

G A AMA R FR TR | - e e o Toh e T - e T o 22.10
Tintenfischringe frittiert 2,3

GAEAMARBAELEAT EIVORINES B o o e ot et 22.10

Tintenfische mit Kapern, Oliven und Sardellen in Tomatensauce 4,7

Fisch wird bei uns taglich frisch angeliefert. Die Calamari kommen aus
Patagonien und bei den Scampis verwenden wir ausschlieflich unbehan-
delte Freshwater Scampis von bester Qualitat. Unser Personal informiert
gerne dartiber, welche verschiedenen Fische die Kiiche vorrdtig hat. Unsere
Fischgerichte servieren wir mit Reis und Blattspinat.

- 14 -




Dessert /
Nachspeisen

DESSERT / Nachspeisen

R A M S 2, 3 Hr et i o L e L 7.00
CREME]GA RAME S, 25 o e s hee et e e oo by e el 7.00
PANNALCOTTA 216 .. cber itz sbnatee e s o s ode sttt s o s wstrai bz S 7.00
MOUSSEAISCIOC C O AT O 2 e e an o . L 7.00
GEEATORMISTIO N oin - o T o o e il gl e ol ST e ot ot e ot 5.00

Tiramisu, Panna cotta, Mousse al cioccolato und viele andere Kostlichkeiten
werden von unserer Kiiche selbst hergestellt. Die stifSen Verfiithrungen stehen

symbolisch flr italienischen Lebensstil und dolce vita. Dazu einen edlen
Grappa oder einen frisch gebriihten Espresso — so lasst man in Kalabrien
eine Mahlzeit ausklingen.

-15 -
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KALTE GETRANKE

PILS VOM FASS ... O8O 3.70
HELLES VOM FASS (0501 IEE = 3.70
EXPORT DUNKEL .....ccceuuenene. Q50 == 3.70
RADLER Ao tte sede b o Ll L 0.50I ...... 3.70
ALKOHOLFREIES BIER (O50) e cmae 4.00
WIEISS BIER---As, | Sin it i @ 50| BEOO
WEISSBIER DUNKEL 0508t 3.90
LEICHTES WEISSBIER 0.50I ..... 4.00
RIS SES sl . e et B DAS0) BROL)
COLA WEIRBIER .....ccueenennnne. 050 P 3.90
ALKOHLFREIES WEIRBIER 0.501 ..... 4.00
WEINSCHORLE ......ccieeneee OFS0)] e 6.00
MAEEIRVAS SER . e 0,253 5hoat 2.10
TAFELWASSER =:_ .-i=.4:-0ch 2 Q505 3.40
TAFELWASSERE st L i 11 ONO)IRE A 4.40
TEINACHER (mit Kohlensaure) .. 0.25I ...... 3.00

Legende Seite 17
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TEINACHER (m. Kohlensaure) .. 0.75I ...... SE50)
TEINACHER (0. Kohlenséaure) ... 0.25I ...... 3.00
TEINACHER (o. Kohlensaure) ... 0.75I ...... 5.50
S PEZ| S0l -t (50T 3.70
(GO AR 3B BB ~Btoe o BEn BB et o 0510 s e 3.70
ORANGENLIMO 11.cucuiiininnnnn. @501 5= 3.70
ZITRONENLIMO ...cvenieienenene. 0).510) e 3.70
T ONIEC WATERs 7. S Nt resssaes (0),20] seree 3.40
BITTER LEMON 9 ...ceuenennenne. 0. 200 cooooe 3.40
RHABARBERSAFT......ccccnunen.. O 200 5t c 3.20
TRAUBENSA R s 20 [FS 3.20
APEELS AR . s 0.25I ..... 3.20
JOHANNISBEERNEKTAR ....... 0.25 ..... 3.20
MARACUJANEKTAR ............. 025 e 3.20
ORANGENSAFT ..cooiiieannnnn. O 258 3.20
SAFTSCHORLE ....cccevenennnnene. 0.50I ..... 4.00




CAPPLECEING0, .. dee e s bz elee s e e 2.80 U S S S 2.70
K/AFIF SR omnrieg R e i R IR T 2.60 LATTE MACCHIATO10 cuvuveieiniiiiiiaeaa, 3.20
ESPRESS G0, i S o o i e et 2.40 HEISSE SCHOKOLADE ..........cccceeenene. 3.20

Ein Cappuccino, Espresso oder Latte Macchiato rundet eine Mahlzeit vortrefflich
ab. Der Duft von frisch gebriihtem Kaffee aus aromatischen Arabica-Bohnen, der
durch unser Lokal zieht, gehort einfach zur italienischen Lebensart.

1 Eier / 2 Milch / 3 Gluten / 4 Sellerie / 5 Senf /

6 Fisch / 7 geschwarzt / 8 Konservierungsstoff /

9 Chinin / 10 Koffein / 11 Farbstoff / 12 Krebstiere /
13 Erdniisse / 14 Formfleisch /15 Soja /

16 Schalenfriichte / 17 Sesamsamen /

18 Schwefeldioxid / 19 Lupine / 20 Weichtiere




ROTWEINE

HAUSWEIN PRIMITIVO 1s......... 25¢|Ha: 5.60
MERLOT 18 euvneieiiienieieienaeaens 25a|Rnat 5.20
CHIANTI 18 ceuiiiieeeeeeeeee 25ali 5.20
LAMBRUSCO 18 ceuvuruiiienenennenn 25| 5.00

HAUSWEIN TOLAI 18...cuuvennnnen. 25ak, .. 5.60
CHARDONNAY 18.ceeeieeeeeeeennnn. 25|tz ol 5.20
VINO FRIZZANTE 18....eeeee..... 25al ... 5.20
FRIZZANTINO SUR 18....uvveennens 25cl ...... 5.20
ROSEA8.-L et dutmnlim omdmsaalim st 25C] 4w e 5.20

Auf unserer Weinkarte finden sich die idealen Begleiter fiir unsere stidldn-
dischen Kostlichkeiten. Wir beraten unsere Gaste gerne bei der Auswahl von
Weinen aus den verschiedenen italienischen Regionen und Anbaugebieten.
Flir besondere Anldsse haben wir edle Weine im Keller, die nicht auf der Karte
stehen. Lassen Sie sich von unserem Personal eine spezielle Empfehlung

prasentieren.




WHISKY

CHIVAS REGAL ..cvvininiiiaiannn 4cl...... 7.20
JOHNNY WALKER ....ccvniininenene. 4cl ...... 4.50
HHVIBIEAM. 6. Sn. o, T 4cl ...... 4.50
JACK DANIELS ..o 4cl ...... 6.90
SPIRITUOSEN
GRAR R A o e s e 4cl ...... 4.20
HIMBEERGEIST:. <. . - e o o il 4cl ..... 4.00
WILLIAMSBIRNE ......coiiiaieeens 4cl ..... 4.00
LIKORE
AMARETTO..ciiiiiiiiiiiiiiiaens 4cl ...... 5.00
SAMBUCA ..o 4cl ..... 3.90
LIMONCELLO ..cueiiiiieeeeeeee 4cl ...... 4.50
BAILEY Si<. o sheu i - clate sl ot o el 4cl ..... 4.60
BITTERS
RAMAZZOTTI ceeiiiiiieeeea, 4cl ...... 4.20
AVERNAS: =z, =il mie sk e oL e 4cl ...... 4.20
EERNET™. oot ol L sl 4cl ..... 4.00
CYINAR ™, . T i T, T T 4cl ..... 4.00

VECCHIA ROMAGNA ............... 4cl ...... 5.10

REMY MARTIN V.S.0O.P. ............4cl ...... 7.20




LIEFERSERVICE

Gerne liefern wir alle Gerichte auch zu Ihnen nach Hause.
Rufen Sie an: 08191 9734224 oder Whatsapp: 01522 8865424

VERANSTALUNGEN / FEIERLICHKEITEN

Zudem bieten wir flir Feierlichkeiten jeglicher Art Raumlichkeiten fiir bis 100 Personen.
Italienische Kiiche vom Buffet oder d la carte. Unser Team kiimmert sich um einen
reibungslosen und erstklassigen Ablauf der Veranstaltung. Gerne erstellen wir IThnen
ein unverbindliches Angebot. Buon appetito und ,,a Roma!*

TRATTORIA ITALIANA LANDSBERG
MUNCHENER STR. 1
86899 LANDSBERG AM LECH

You
TELEFON: 08191 9734224 n @
WWWTRATTO RIA-LAN DSB E RG .DE Finde uns auf den Sozialen Netzwerken

Scan our English menu





